
Allegato A

PROCEDURA OPERATIVA PER LA REGISTRAZIONE DELLE IMPRESE ALIMENTARI AI
SENSI DEL REGOLAMENTO CE 852/04 E DELLA DGR 3/2011

Con DGR n. 3 del 14.01.2011 e successive modifiche e integrazioni che recepisce l'Accordo della
Conferenza permanente per i l'apporti fra lo Stato, le Regioni e le Province autonome di Trento e di Bolzano,
sancito nella seduta del 29 aprile 2010 (repertorio n. 59/CSR), sono state approvate le linee guida regionali
applicative del Regolamento (CE) n, 852/2004 del 29 aprile 2004 sull'igiene dei prodotti alimentari.
Scopo della presente procedura è fonùre indicazioni sulla modalità con cui le imprese alimentari[) devono

procedere alla notifica prevista dall'articolo 6 del Regolamento (CE) 852 del 29 aprile 2004 all' Autorità
Competente2).. .

Il tit.olare dell'impresa alimentare nell'ambito del procedimento SCIA, provvede alla notifica presentando
al SUAP del Comune ave ha la sede operativa l'impresa, ovvero al SUAP del C0I11Ul1edi residenza, nel caso
sia proprietario di autonegozio/i, la notifica di inizio attività o di rilevanti cambiamenti dell'impresa
(strutturali o di ciclo produttivo) fomendo, sul portale SUAP, le informazioni e le dichiarazioni di cui
all' Allegato Ali.
Con le stesse modalità il titolare dell'impresa alimentare comunica all'autorità competente OglÙ modifica

in ordine ai sotto elencati elementi come pure la cessata attività, utilizzando l'apposito Allegato A/2:
nome della Ditta
ragione sociale
sede legale

La notifica, datata e firmata digitalmel1te, deve essere accompagnata da planimetria dei locali (con
indicazione delle superfici, delle altezze e destinazioni d'uso dei singoli ambienti, nonché con la
rappresentazione degli impianti ed attrezzature fisse presenti) redatta, datata e firmata da tecnico abilitato in
scala 1:50 o 1:100 e da lilla breve relazione, conIa quale l'operatore del settore alimentar~, J) fornisce
informazioni all' Autorità competente in ordine alle caratteristiche degli impianti, alle modalità del ciclo
produttivo ed alla descrizione dei prodotti finali. Con tale relazione, da presentare sia in caso di inizio attività
sia in caso di modifiche rilevanti dell'impresa (strutturali o di ciclo produttivo), l'operatore del settore
alimentare attesta e sottoscrive che l'impresa da lui condotta rispetta irequisiti previsti dal Regolamento (CE)
852/2004. Nell'allegato Al3 sono state raccolte le istruzioni pe1'la compilazione di tale relazione,

Compito dell'autorità competente, è, tra l'altro, quello di elaborare e tenere aggiornato "un elenco
degli operatori del settore dei mangimi e degli alimenti elle sono stati registrati", anche ai fini dell'esercizio
del "controllo ufTIciale" ai sensi del Regolamento (CE) 11. 882/2004.

A tal riguardo, neH'Allegato B è stata inserita la classificazione delle attività soggette a registrazione
ai. sensi del Reg. 852/2004 (Master List 852/04), elaborata dal Ministero della Salute e trasmessa con nota
prat. n, 9875.P-15/05/2013.

In caso di produzione plimaria (agricoltori/allevatori) dovranno essere fomite anche le informazioni
di cui all'Allegato A/4. Infine nell' Allegato A/5 vengono fomite indicazioni volte a definire in modo
specifico alcune tipologie di attività.

e:7(l) J)«lll1preSIl alimentarc), ogni soggetto pubblico o privato,con o senza lini di luoro. che svolge 11Mqualsini! delle attività 00l1l1CSSll ad una delle fasi di
produzione, Irasfol'lnl\7.ione e distribuzione deglllllìmenti (Regolamento CE I78n002 )

P.:7i1> 2)"lILltorilà competente"; i Servizi del Dipurtimento di Prevenzione delle Aziende Saniwi~ Loenli
I!!l(l) 3)" operatore delsetlore alhnenlnrc": In persona fisica o giuriliicn responsabile di garantire il rispçlto dello disposizioni doilo Jegislllziollo alil11\ll1tma

nell'Impresa alimentare posta sotto il SIIO conlrol10;



Allegato A/l

La notifica deve essere indirizzata al Dipartimento di Prevenzione della Azienda USL competente per il tramite
del Comune.

NOTIFICA IMPRESA SETTORE ALIMENTARE AI FINI DELLA REGISTRAZIONE (Art. 6
REGOLAMENTO CE n. 852/04 e D.G.R. n. 3 del 14,01.201 l)

O Notifica di apertura nuova attività
O Notifica di cambiamenti rilevanti dell'attività (strutturali elo di ciclo produttivo)

Il sottoscritto Cognome e Nome, ~ firmatario della presente

C.F. Cittadinanza, ,Sesso M O F D

Luogo nascita: Stato. _ Comune, Provincia~ _

Data nascita .Residenza: Comwle _ _ Provillcia. _

Via, Piazza ,ll,__ C,A.P,,-, _

CelI. ,Fax. e-mail _
pec

In qualità di: (soggetto giuridico dettagliato)

il Partita N AI C.F. _

! con sede legale Comune di. ~Provincia. _

Via, Piazza. ---:n. CAP _

TeI..:.., ---_N, di iscrizioneal registroimprese ---- __
CCIAA _iCeli. Fax. e-mail _

I pec ---~-----
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NOTIFICA

D l'inizio dell'attività (1) ~ --- _

D la modifica strutturale dell'attività di (1) _

D la modifica del ciclo produttivo (1) da .a _

a far data da~ _

(1) indicare per esteso le attività specificate nell'elenco di cui all'Allegato B, utilizzando esclusivamente le
voci presenti nella colonna D con relativo codice; in caso di modifica del ciclo produttivo indicare l'attività che si
modifica e quella che si intende svolgere;

i sita/e in COlmme di Provincia._---------------- ._--------
Via, Piazza. .n., CAP _

Tel., Fax. e-mail, - _

Pec -~~ _

Consapevole che qualora i dati e/o gli elemelltijol'ltiti con la presente notifica risultino incompleti o erronei,
la registrazione ltol1. avrlÌ luogo fino alla regolarizzazione. In caso di II/zio illsanabile la registrazione non
avrà luogo e /'attMtà sarà soggett(1 a"che alFapplicazione delle sanzioni amministrative previste dalla
normativa vigente (ex art. 19 della Legge 241/90)

A tal fine il sottoscl'Ìtto, - ..-~._ .__ --,-__ --,-__ ._ ai sensi ed effetti degli artt. 46, 47 e
48 del D.P.R. 445 del 28.12.2000, coilsap~vole, in caso di dichiat'~ione mendace, delle sanzioni penali previste
dell'art. 76 del D.P.R. 445/2000 unche per i reati difalsilà in atti e uso di atto falso, nonchè della decadenza dai
benefici eventualmente conseguenti al provvedimento emanato sulla base della dichiarazione non veritiera
dichiara che l'attività oggetto della presente notifica è conforme a quanto previsto dalla normativa vigente in
materia di sicurezza alimentBl"e.
Dichiara altresl di esseI'e consapevole dell'obbligo di redigere apposito piano di autocontrollo o nel caso della
pl'oduziont primaria di adottare corrette prassi igieniche ai sensi del Regolamento (CE) n. 852/2004 e di
essere informato che la presente comunicazione è vaUda esclusIvamente per la registrazione ai sensi del
Regolamento (CE) n. 852/04 e non sostituisce altri eventuali atti ai fmi dell'avvio della attività.
Dichiara di essere a conoscenz.a degli obblighi previsti dal D.Lgs 194/08 e S.111.i.e di [ ] essetne [ ] non
esserne soggetto;

Diclliara di essere a conoscenza che, se nell'ambito dell' attività dovessero originarsi sottoprodotti destinati
all'alimentazione animale, dovrà procedere alla registrazione ai sensi del Reg,CE 183/2005 relativo all'igiene dei
mangimi.

Autorizza per gli effetti del D. Lgs. 30 giugno 2003, n° 196 codesta P.A. al tl'attamento dei propri dati personali,
a cura del personale assegnato all'ufficio della Azienda D.S.L. preposto alla conservazione delle notifiche ed
all'utilizzo delle stesse per il procedimento di registrazione.

Si impegna a notificare ogni variazione relativa al nome della ditta, alla ragione sociale, alla sede legale,
all' attività produttiva svolta, nonché alla cbiusura dell'unità di impresa.

Si impegna altresì a comunicare al Dipartimento di Prevenzione della ASL la modifica del legale rappresentante
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Si allega:

[ J PRODUZIONE PRlMARIA(agricoltori/allevatori) - scheda produzione primaria (Allegato A/4)
compilata, relazione tecnica (allegato A13) sottoscritta dal titolare e planimetria delle eventuali strutture
esistenti quali locali adibiti ad attività connesse (cernita, mondatura, deposito, ricoveri per animali, sala
mungitwa ecc.);
[ J FASI SUCCESSIVE ALLA PRODUZIONE PRIMARIA. planimetria dei locali e relazione tecnica sui
requisiti in materia di igiene (allegato A/3) sottoscritta dal titolare;
[ ] MEZZI di TRASPORTO (esclusi quelli adibiti allra~porto di animali) - elenco degli automezzi con i
relativi dati di identificazione e relazione tecnica sui requisiti in materia di igiene sottoscritta dal titolare,'
[ J copia documento di riconoscimento in corso di validità,'
[ ] copia di versamento euro 50, 00,

Data --------

Firmato digitalmente

4



Allegato A/2

La notifica deve essere indirizzata al Dipartimento di Prevenzione della Azienda USL competente per il tramite
del Comune.

NOTIFICA IMPRESA SETTORE ALIMENTARE AI FINI DELLA REGISTRAZIONE (Art. 6
REGOLAMENTO CE n. 852/04 e D.G.R. n. 3 del 14.01.2011)

D NOTIFICA PER MODIFICA ATTIVITA' REGISTRATA
D NOTIFICA PER CESSATA ATTIVITA'

Provincia----- ._-----

Il sottoscritto Cognome N,ome _

C.F, Cittadinanza. S.esso M O F D

! Luogo nascita: Stato Comune

Data nascita"------------------.----------
Residenza: Comune Provincia--------------- ._-------
Via, Piazza. D,, CAP _

I CelI. Fax. e-mai1 ~
pec ~ _

---------------------- -.J

In qualità di: (soggetto giuridico dettagliato)

Provincia --------.

I

I Partita IVN C.F. _

! con sede legale nel Comune di
Via, Piazza, ,n.__ CAP _

Tel'--- N.. di iscrizione al Registw imprese _
CCIAA C.ell. _

I

lr~. e~mail

. pee ~ _
------_._---_._-_._------'
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NOTIFICA

Per la seguente attività (1) ~ _
sitaie in Via------------------------------n. C,A.P. Comune ProvincIa----- ----- ---------- ------

D CAMBIO DEL NOME DELLA DITTA O DELLA RAGIONE SOCIALE
D CAMBIO DELLA SEDE LEGALE

DA---------------------------------
A-----------------------------------

(1) indicate per esteso le attività specificate nell'elenco di cui all' Allegato B, utilizzando esclusivamente le
voci presenti nella colonna D con relativo codice;

A tal fine il sottoscritto ai sensi ed effetti degli artt.------------------46,47 e 48 del D.P.R. 445 del 28 12 .2000, consapevole, in caso di dichiarazione mendace, delle sanzioni penali
previste dell'art. 76 del D.P.R. 445/2000 anche per ì reati difalsità in atti e uso di atto falso, nonchè della
decadenza dai benefici eventualmente conseguenti al provvedimento emanato sulla base della dichiarazione 1'1011

veritiera, dichiara che l'attività oggetto della presente notifica è conforme a quanto previsto dalla normativa
vigente in materia sicurezza alimentare, approvvigionamento idrico e raccolta e smaltimento cleireflui e rifiuti e
che non ha subito modifiche strutturali, impiantistiche elo di ciclo produttivo.

Si impegna a notificare ogni ulteriore variazione l'elativa al nome della ditta individuale o alla ragione
sociale, alla sede legale, all'attività produttiva svolta, nonché alla chiusura dell'unità di impresa.
Si impegna altresl a comunicare al Dipartimento di Prevenzione della ASL la modifica del legale rappresentante

o CESSAZIONE DELL'ATTIVITA'
A tal tine il sottoscritto, ai sensi ed effetti degli mi!.
46, 47 e 48 del D.P.R. 445 del 28,12.2000 dichiara di, essere consapevole, in caso di dichiarazione
mendace, delle sanzioni penali previste dell'alt.76 del D.P.R.44512000 anche per i reati difalsità in atti e
uso di atto falso

Autorizza per gli effetti del D. 19s. 30 giugno 2003, n° 196 codesta P.A. al trattamento dei j)l'Opridati
personali, a cura del personaLe assegnato all'ufficio della Azienda V.S.L. preposto alla conservazione
delle notifiche ed all'utilizzo delle stesse per il procedimento di registrazione.

Il sottoscritto COMUNICA che la presente notifica segue ed integra la DIA n. del_I_/ __
o l'Autorizzazione Sanitaria n. deI__ I ' _

Data

Firmato digitalmente

Allegati: attestazione di avvenuto pagamento della taliffa di euro 50,00 e fotocopia del documento di l'icollos(~imento in COl'SO
di validità.
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Allegato A/3

FAC~SIMILE DELLA RELAZIONE TECNICA SUI REQUISITI IN MATERIA DI IGIENE

Ilsottoscritto ~ nato a iJ _
Titolare dell'impresa denominata _
Legale rappresentante della Ditta/Società _
In qualità di operatore del setto te alimentare ai sensi del Regolamento (CE) Il. 178/2002

DICHIARA

voler attivare la seguente tipologia di attività:
Produzione primaria (specijlcare_) ==~ __ .)•.

Trasformazione (specificare) ),'
Commercio ingrosso/dettaglio (specificare) );
Somministrazione (specificare) _~ ~ .......J),'
Trasporto (specificare) --- ---r);
(vedi elenco riportato all'allegato B)

- [J attività stabile; [ ] temporanea dal al ~

~che al fme di garantire la sicurezza alimentare sono stati adeguatamente rispettati tutti irequisiti
previsti dal Regolamento 852/04 ed in particolare

NB: per la compilazione della relazione tecnica allevamenti vedi punto D)

l) che i loca.li e gli impianti, cosi come riportati nella planimetria allegata, sono funzionali per 11ciclo produttivo

in quanto - Per la compilazione della relazione tecnica: ditte di trasporto vedi il punto C)

-------------------------_ .._---_ ...__._------
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2) Che l'approvvigionamento idrico potabile avviene tramite:

3) Che la raccolta e lo smaltimento dei reflui e rifiuti avvengono secondo le seguenti modalità:

4) Breve descrizione del ciclo di lavorazione e dei prodotti finali:

Data

Firmato digitalmente
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Istruzioni per la compilazione della relazione tecnica

Il titolare di impresa alimentare deve far riferimento alle presenti istruzioni per la compilazione della
relazione tecnica.

Descrizione della tipolQgia di attività

B' necessario descrivere in modo esaustivo la tipologia degli alimenti prodotti ed eventualmente trasformati e
le lavorazioni e trasformazioni a cui vengono eventualmente sottoposti.

A) Descrizione strutture ed impianti (ave presenti):

Deve essere allegata una planimetria redatta, datata e firmata in originale da tecnico abilitato in scala
1:50 o 1:100, con sezioni per evidenziare differenti altezze ed il grado di interramento; sul frontespizio
deve essere riportata la tipologia dell'attività, indirizzo completo di numero civico, piano, interno
dell'insediamento (in caso di più locali indipendenti conio stesso n. civico deve essere raffigurato in
piccola scala l'intero insediamento corrispondente al civico, evidenziando il/i locale!i dell'attività) e la
superficie totale espressa in mq.

Per ciascun ambiente vmmo indicati destinazione d'uso, superficie del pavimento, altezza (h media,
minima e massima in caso di differenti altezze), superficie delle finestre, distinguendo quelIe fisse da
quelle apribili (n.b. se il rapporto per ciascun ambiente tra la superficie apribile e la superficie del
pavimento è inferiore ad 1!8 dovrà essere realizzato Wl impianto di aerazione).
Se nei locali vi sono impianti per la ventilazione/aerazione artificiale (d'immissione e/o d'estrazione
con/senza trattamento dell'aria) questi devono essere rappresentati nella planimetria, indicando
schematicamente il posiziollamento delle bocchette di immissione e di estrazione, i percorsi delle
canalizzazioni (in colore blu i condotti di immissione e in colore rosso i condotti di estrazione), i punti di
presa delI' aria esterna e i punti di espulsione elell'aria.
In presenza di impianti di aerazione dovrà essere redatta una relazione tecnica, firmata e timbrata da 1m
professionista abilitato ed iscritto al relativo albo.
Nella I"elazione devono essere specificati i seguenti dati per consentire la valutazione dell'impianto sotto
il profilo igienico: il til)O d'impianto (se in immissione o in estrazione od entrambi), la descl'izione delle
parti che lo compongono e dei trattamenti che subisce l'aria, specificando se vi è ricircolo ed in quale
pel'centuale, il nwnero di ricambi d'aria assicw'ati per ora per ciascun ambiente C, ove vi sia permanenza
di persone, la quota d'aria estema presente per persona, la velocità dell'ada ad altezza d'uomo; la
modalità di riscaldamento nei mesi invel11ali; l'ubicazione delle bocche di presa che devono essere
lontane da fonti inquinanti ed a tre metri di altezza dal piano stl'adale e/o di calpestio; infine la
collocazione del punto di espulsione dell'aria all'esterno, che deve essere posizionata i1ll110doda non
dare distutbo al vicinato e da non interferire con le bocche di presa;
temperatura e unùdità relativa assicurate e ubicazioni dei dispositivi per la loro rilevaziol1c;descrizione
del sistema filtrante; modalità di sRnificazione e pulizia periodica ai fini di prevenire la contaminazione
degli ambienti con agenti biologici potenzialmente dat11lOSiper la salute umana.

~ Devono essere dichiarate le modalità di approvvigionamento idrico potabile (se tramite acquedotto
comunale, pozzo autorizzato o alt1'Osistema autorizzato) e la possibilità di acqua potabile calda e fredda,
nonché la conforntità alle norme del sistema di smaltimento dei rifiuti solidi e liquidi;

) Deve essere dichiarata la presenza di adeguati dispositivi per evitare l'ingresso di animali ll1festanti;
» Deve essere dichiarata la disponibilità di adeguati impianti di stoccaggio/esposizione a temperatura

controllata per i prodotti deperibili e la prese11Z<'ldi idonea attrezzatura per il lavaggio degli alimenti
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(quando necessario) e delle attrezzature e delle mani;
)o Deve essere dichiarata la presenza dei servizi igienici non in dil'etta comunicazione con le aree di

produzione/manipolazione degli alimenti e la disponibilità di locali chiusi elo armadi per riporre i
materiali di pulizia;

~ Devono essere descritte le attrezzature e gli impianti tecnologici utilizzati nell'impresa.

B) Descrizione ciclo di produzione:

> Devono essere descritti i prodotti realizzati dalla impresa alimentare specificando eventuali destinazioni
a consumatori a rischio;

> Devono essere elencate le materie prime utilizzate, le principali fasi del ciclo produttivo nonché
l'organizzazione del medesimo fUlalizzata ad evitare contaminazioni crociate dei prodotti e delle
attrezzature;

)- Deve essere indicato il numero complessivo degli addetti e precisata la loro formazione specifica l'e1ativa
all'attività svolta;

)- Deve essere dichiarata l'elaborazione e la tempestiva applicazione di procedure di autocontrollo con il
metodo HACCP, di procedure di sanificazione dei locali e delle attrezzature e di difesa dagli animali
infestanti, nonché di rintracciabilità ed eventuale ritiro dal commercio (Reg. CE 178/02).

C) Nel caso di attività di trasporto alimenti la relazione tecnica potrà essere limitata a:

» descrizi01le della tipologia dei prodotti trasportati e delle rispettive temperature di trasporto;
» dichiarazione di certificazione ATP (per il trasporto di alimenti deperibili);
» descrizione delle caratteristiche dei vani di carico e dei relativi materiali di rivestimento interno dei

veicoli e/o i contenitori/cisterne utilizzati per n traspOito di prodotti alimentari;
)- descrizione delle procedure stabilite per evitare eventuali contaminazioni dirette o incUrettedei prodotti

trasportati;
}. 11luogo di ricovero dei mezzi di trasporto e le modalità ed ii luogo utilizzati per la pulizia periodica;
» deve essere dichiarata l'elaborazione e l'applicazione di procedure di autocontrollo con il metodo

HACCP, le procedure di sanificazione degli automezzi e delle eventuali attrezzature, nonché le
procedure di rìntracciabilità previste dal Regolamento (CE) n. 178/02.

D) flldicazioni per la compilazione della relazione tecnica per le attività di allevamento:

1) La planimetria, oltre a quanto specificato al punto A) per locali dove viene svolta l'attività di allevamento,
deve riportare anche la descrizione grafica dei terreni e pertinenze annesse all'allevamento in scala 1:500
o 1:1000;

2) indicare, oltre alle modalità di approvvigionamento di acqua potabile per il lavaggio delle attl'ezzature ove
necessario, anche le modalità di approvvigionamento dell'acqua di abbeverata degli animali;

3) descrivere anche le modalità di stoccaggio e utilizzo/smaitimento dei ref1ui zootecllici:
4) indicare le modalità di allevamento e le principali fasi della produzione ( es.: per il latte indicare il sistema

di mungitura e stoccaggio ); indicare il tipo di conduzione azienclale, il n. di addetti, relativa mansione e
.' formazione specifica in relazione alI' attività svolta;
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Allegato A/4
00 SCHEDA PRODUTTORE PRIMARIO ED ATTIVITA' CONNESSE

(AgricoltorVAllevatori)

Il sottoscritto , , , . , nato CI •••••••• , •• , •• , . ( , .) il , , , . , .. , ..

Titolare I Legale rappresentante della Ditta: , , , , , , . , , .

RIVA o COD. FISe. , , . , , .. , . , .. '.' avente sede in, .. , , , . " .. , (.. ,)

Via, , . , , , , , n Località , , . , , "

in qualità di operatore del settore della Produzione Primaria ai sensi del Regolamento CE n. 178/2002

DICHIARA

che al fine di garantire la sicurezza della produzione alimentare primaria sono stati adeguatamente applicati
tutti i requisiti previsti dal Regolamento CE n 852/2004 - Allegato I

In particolare comunica di effettual'e l'attività di produzione primaria
per vegetali consistente in:

Aggregazioni ATTIVIT A' REGISTRA TE Indicare
Descrizione attivita Ali. A/6 Det D2145 del 21 IlIg 2QO{j ATECO Codice l'estensione- SAU,

2007 Rel!lone
(ettafi)

Raccolta Raccolta di funghi e Raccolta di funghi e tartufi 02.30.00 01
vegetali tartufi
spontanei Raccolta di vegetali Raccolta di vegetali selvatici, esclusi funghi e tartufi 02.30.00 02

selvatici, esclusi fungIti
Il tartufi

Coltivazioni Coltivllzioni Coltivazione dì uva da tavola 01.21.00 01
pemlanenti ad permanenti ad lise

Coltivazione dì uva da vino 01.21.00 02uso ali filen tnro alimentare umano
umallo Coltivazione di frutta di origine tropicnle e subu'oplcnie 01,22,00 00

Coltivazione di agl1lmi a I ,23.00 00
Coltivllzioni di pomacee e frutta a nocciolo 01.24.00 00
Coltivazioni di altri alberi da frutta, {mtti di bosco e frutta 01,25,00 01
in l!uscio
Colture miste, viticole,olivicole,thltticole 01,25.00 02
Coltivazione di tì'Utti oleosi 01.26.00 00

Coltivazioni Colt.ivazioni non Orto-colture specializzate vivaistiche e sCl11enUerein 01.13.20 00
Ill'll pcrmanenli ad uso serra
permanenti ad alimentare umano Coltivazioni di cercali (escluso il 1"Ìso) 01.11.10 00
llllO alimentare Coltivazione di semi oleosi 01.11.20 00umano

Coltivazione di harbabietola da zucchero 01.13.30 00
Coltivazione di legumi da granella . 01.1 (30 00
Coltivazioni miste di cereali. legumi da gmnella e semi 01.11.40 00
oleosi
Coltivazione dI ortaggi (inclusi imeloni) in foglill, Il 01.13.10 01
fÌJsto, IIfrutto, in !'adicl, bulbi e tuberi in piena !lria
(escluse barbabietola da zucchero e patale)
Coltivazione di ortaggi (inclusi imeloni) In foglia, a 0l.l3,20 01
fusto, a frutto, in radici, bulbi c tuberi in colture protette
(escluse barbabietola da zucchero e patate)
Collivazioni miste di ortaggi.speciafita' orlicole.fiori e -01.13.10 02
prodotti di vivai in piena aria

Coltivazioni miste di 01'taggi,8pecialita' orticole, fiori e 01.1"3,20 02
pl'Odottl di vivai in serra
ColtJvazione di pitllltc per la produzione di bevande 01.27,00 00_.

-ColtivllZione di riso 01.12.00 00
.. Coltivazione di patate 01.13.40 00
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di produzioni animali consistenti iII:

Aggregazioni ATTlVITA' REGISTRATE
Descrizione attivita Ali. A/6 Det. 02145 del 21 lug 2006 ATECO Codice

2007 Regione

Allevamento di Allevamento di animali Allevamento di bovini e bufale da latte, produzione di latte 01041.00 01
animali produttorì produttori di alimenti per Cl'Udo
di alimenti per l'uomo AJleval11ento dì bovini e bufalini da carne 01.42.00 00
l'uomo Allevamento di ovini e caprini produzione dì latte 01.45.00 01

Allevamento di ovini e caprini produzione di carne 01.45.00 02
Allevamento di cavalli e altri equini 01.43.00 00
Allevamento d! suini 01.46.00 00
Allevamento di galline ovaiole 01.47.00 01
Allevamento di polli da carne 01.47.00 03
Allevamento di pollame 01.47.00 01
Allevamento di conigli 01.49.10 01
Apicoltura 01.49.30 01
Allevamento di lumache 01,49,90 01
Acquacoltura il1acqua di mare, salmastrll o lagunare e servizi 03.2 [,00 01
connessi, pesci e crostacei
Acquacoltura in acqua di mare, sahnastra o lagunare e servizi 03.21.00 02
connessi, mQlluschi
Acquacoltura in acque dolci e servizi connessi 03.22,00 01
Allevamento di animali n.c.IL. 01.49,90 00

Caccia - attività. Punto di raccolta per la Caccia, cattura di animali e servizi connessi 01.70.00 00
registrate 852 caccia
Pesca. attività navi ela pesca registrate Pesca in acque marine e lagunari e servizi connessi 03.11 ,00 01
registrate 852 Pesca in acque dolci e servizi connessi 03.12.00 00
Raccolta navi per la raccolta di raccolta di molluschi bivalvi vivi 03,11.00 02
Molluschi. Molluschi bivalvi
attività registrate
852
Produzione di Vendita diretta di latte Vendita diretta di latte crudo presso ]'alfevamento di 01.41.00 02
alimenti in crudo presso produzione
allevamento l'allevamento di

produzione
Vendita diretta di uova Vendita diretta di uova presso l'allevamento di produzione 01.47.00 02
presso l'allevamento di
produzione

vendita diretta di miele presso l'allevamento di produzione 01.49.30 02

e a tal fine dichiara di essere in possesso del seguente codice aziendale __ __ __ assegnato dal
. Servizio Veterinario della ASL __ ai sensi del DPR 317/1996 e D.Lgs 158/2006 e s.rn.i

12



Comunica inoltre di (barrare la Voce che interessa eia compilare):

o aver/non aver adottato il registro dei trattamentijitosanitari

D essere/non essere in possesso del patentino di autorizzazione al! 'acquisto ed WlO dei prodottifìtosanilari
n, rilasciato dal Settore Decentrato dell'Agricoltura di ~ In ddta

(in caso in cui il possessore del patentino sia diverso dal legale rappresentante dell'Azienda) che il
patentino di autorizzazione all'acquisto ed uso dei prodottijìtosanitari è in possesso del Sig/ra
_____________ in qualità di (patentino 11.

_______ rilasciato dal Settore Decentrato dell'Agricoltura di Indata
----~);

D essel'e incluso nell'elenco delle Aziende Biologiche/in conversione/miste della Regione Lazio dall'anno
___ (BURLazion, __ del ),'

o partecipare ai pl'ogrammi di sviluppo rurale/mi,sure agro-ambientali della Regione Lazio da/l'anno

D essere/non essere a conduzione/amiliare con:
D numero Collaboratori ~ _
o numero addetti _

D esercitare attività di vendita diretta dei prodotti aziendali presso _
(nel caso effettuare la prevista notifica utilizzando l'Allegato Ali)

o gli appezzamenti di' terreno sono presenti anche in altri Comuni/Municipi di codesta Asl (indicare quali):

tJ coltivare alimenti destinati ad animali produttori di alimenti per l'uomo
o si e di essere Cl conoscenza degli obblighi di registrazione previsti dal Reg. CE n. i83/2005;
D no

D trasportare animali vivi per le esclusive esigenze aziendali
o si con il seguente mezzo di tra~porto

Tipologia Marca e modello Targa _
per il quale è stato/sarà presentato al Servizio Veterinario della ASL il modello di Autodichiarazione
conforme ClIl'Allegato AlG della DGR 11. 71/2008

ono

o di avere / non avere predisposto un manuale di bu<mepratiche di allevamento

o altro _

_______ li _

Firmato digitalmente
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Allegato A/S

~on;ESPLICATIVE PER QEFINIRE IN MODO speCIFICO ALCUNE T1POLOGIE DI ATTIVITA'

MACELLERIA
Vendita, assiellta elo mediante prelncarlo elo preconfezioni originali, di carni fresche (refrigerate o congelate);
Vendita, asslsme. eIa mediante prelncano eIa praconfe~lonl originali, di preparati iii basa di carne pronti a cuocere elo cotti e di prodotti a base carne;
Vendita, aselstlta eia mediante preincarto, di preparati Cl base dI caml prontl e.cuocere elo colti prodotti nel proprio laboratorio annesso.

PESCHERIA
Vendita. asslslite elo mediante prelncarlo elo preconfezioni originali, di prodotti della pesca e di molluschi bivalvi freschi, refrigerati, congelatJ,
decongelati e surgelati;
Vendita, assistita elo mediante prelncarto elc preconfezioni originali, di preparati a base di prodotti della pesca e di molluschi bivalvi freschl,
congelati e surgelati;
Vendita, aSSistita elo mediante prelncarto, di preparati a base di prodotti della pesca e di molluschi bivalvi freschi, congelati e decongelati, pronti a
cuocere elo cotti, prodotti nel proprio laboratorlo annesso.

VENDITA DI LAnE, LATTICINI E FORMAGGI
Vendita, Bssislita el o mediante prelncarto elo preconfezioni orlgl/'lall, di latticini e fom1aggl;
Vendita di preparati a base di der~BlI del Ialte ready to eal o pronti a cuocere elo cotti prodotti nel proprlo laboratorio annesso,

RISTORANTE
SI tratta di esercizi di somminlstrazlone di alimenti e bevande, dotati di proprio laboratorio di cucina per la preparazione di cibi, crudi e cotu,
prevalentemente su ordinazione ed espressi, compresi la plna e i generi di pizzeria oottl in fomo a legna, le carni ed il pesce alla griglia (8 legna, a
pietra lavica, eoc) pasticceria e gelatiera (dessert). SI precisa, peraltro, che la somminlstrazlone delle bavande e del caffè è compresa purchè
effettuata al soll.awentorl che consumano f pasti;

RISTORANTE CON ESCLUSIONE DEI PROCESSi DI COnURA
Comprende eserciti di sommlnlstrazlone dotati di proprio laboratorio, In cui siano consentite la preparazione di cibi orudl e la sommlnlstrazlone di cibi
precottl, anche con sporzlol1atura In loco; cibi refrigerati e surgelati, fornitori da laboralori autorizzati, nonché di alimenti preconfezionati e bavande,
queste ultime sotto le medesime condizioni di culli punto precedente,

TAVOLA CALDA
Comprende JIl medesime preparazioni del ristorente con questa sostanziale differenza : il servizIo si concreta non sull'ordinazione di piatti da
approntare bensl sull'offerta di pietanze giè pronte al consumo, esposte su appositi banchi e con 5ervl1;lo tipo salf servlce, con esclusione del
servizio al tavolo,

TAVOLA CALDA CON ESCLUSIONE DI PROCESSI DI COnURA
Comprende le stesse preparazionI del rlstoranlB', con esclusione del processi di cottura, somministrate con le medesime modalità di seNizlo della
tal/o la calda.

RISTORAZIONE VELOCE
SI Intende un'atllvltà di ristorazlone tipo 'fast food", cioè limitata ad una serle di preparazlolll standardizzete, generalmente con una modesta varietà
di offerta e di scelta, ed estremamente semplificate come ciclo produttivo quali: panini con hamburger e cotolette di pollo alle varie salse, patatine
fritte, pizze, Insalate varla (di verdure, di riso, nizzarda, ecc), Naturalmente è compresa la somminletrazione di bevande al consumatorI di pasti

RISTORANTE LIMITATAMENTE AI GENERI PIZZERIA
Si tratta di eserolzl di ristorazlone 111cui le lavorflzJonl sono orientate prevalentemente alla realizzazione di pizza e generi simllarl (calzoni, croslinl,
bruschette) oottl al forno ( a legna e non ). Sono, peraltro, da includarsi nella voce una serle di preparazioni che, pur non essendo in senso stretto
generi di pIZzeria, vengono tradizionalmente associale In questa tipologra di ris\oraziane e ahe presentano un rischio igienico-sanitario contenulo
quali: supll, crocchette, patatine e vegetali, filetti di baccalà, olive ascolane, di oontornl ed antipasti vari quali verdure ed ortaggi crudi e cotti (carciofi,
fagIoli, cicorIa, insalate, ecc) affettati e latticini.

BAR
SI tratta di un esercizio che comprende la preparazione e la sommlnlstrazlone di bevande, calde e fredde, nonohé la sola sommlnistrazlone (con
esclusione, quindi, della preparazione) di gastronomia fredda (pinette varie, panini, trarnezzlnl, Insalale In mano porzione ecc.) confezionata e non,
di generi di pastlocerla. confezionati e non.
SI precisa Inoltre che il semplice riscaldamento, con piastra elettrlaa o altro mezzo, della gastronomia fredda e del precoltl è consentito, Infine In
questa categoria è abitualmente effetluata anche la vendita di bibite In bottiglia o lattina a di dolciumi confezionalI.
Il "Pub" è assimilalo al Bar.

BAR CON LABORATORIO bi GASTRONOMIA FREDDA
SI tratta di un esercizio analogo al preaedente da! quale si distingue 5010 per la preparazione In loeo, In un apposito laboratorio, di gastronomia
fredda per l'esclusivo consumo interno all'esercizio stesso.

SERVIZIO DI PRIMA COLAZIONE IN ALBERGO.
Si tratta del servizio dI caffetteria con sommlnistrazlone di alimenti quali lieviti, pane, burro e marmellata, affettati e formaggi, cereali in fiocchi,
yogurt, frutta e succhi di frutta, ecc" tipicamente e tradizionalmente serviti e consumali durante la prnna colazione. Sono esclusi processi di coltura,
Iiservizio Et, ovviamente, riservato solamenle a coloro che alloggiano In albergo,
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SERVIZIO DI PRIMA COLAZIONE CON CUCINA IN ALBERGO,
Il servizio In questo caso Include, oltre a quanto speolnoeto al punto precedente, anche alcuni alimenti cotti Bui posto tipicamentae tradizionalmente
abbinati alilil prima colazione, quali uova 8 placers, pancetta fritta, salclcce cotte, crepes e focacce, ecc, per la cui pre~arazione, piuttosto
semplificata, è suffICiente un laboratorio di cucina meno ampio ed attrezzato rispetto a quello di una ristorazione effettiva.

LABORATORIO DI PIZZA RUSTICA (CON O SENZA GIRARROSTO)
Comprende la preparlilzlone di tutti I generi di pizza; puO essere compreea anche la coltura, molto semplice e IImnata, di alcuni Ingredienti da
utilizzare per la 'farcitura" della pizza (ad esempio semplice El IImltete, di alcuni Ingredienti de utilizzare per la 'farCitura" della pizza (ad esempio
verdure lelSe e uova sode), In questo caso farà fede le planlmetrla del laboratorio vldimEitadalla ASL, nella quale, tra le attrezzature,sia Indicata
una cucina con cappa. Dovrà eesere citata l'eventuale cottura di polli allo spiedo,

LABORATORlO DI GELATERIA.
In questa voce, oltre a tutti I generi di gelato, sono comprese alcune preparazioni tradizionalmente associate alle gelateria, In quanto analoghe e
complementari, quali granite, frullati e frappè, frozen yogurl.

LABORATORIO DI PASTICCERIA
Comprende le preparazioni di qualsiasi genere di pasticceria 'fresca" e "secca" e del più comuni generi salati comunemente associati (pen brioche,
pizzatte, rustici). In questi esercizi viene, Inoltre, effettuata anche la vendtta di dolciumi e pasticceria oonfezlonatl dì produzioneesterna.

LABORATORIO DI PASTICCERIA SECCA,
Comprende la sola preparazione della pasticceria secca, Inclusi i oosiddetllllavlti (cornetterla), con esclusione quindi delle farciture.fresche" (crerna
pastlccera, panna montata, crema di ricotta). Non eono da considerare fresohe le torte e crostate con farciture a base di creme "a freddo" e di ricotta
.cotte al fomo già farcite In quanto per effetto della cottura la farcitura non è p1Qda considerarsi "Iresca". In genere questi laboratorisono abbinati ad
altre attlvlta.

LABORATORIO DI PANIFICAZIONE.
Comprende, oltre aUa preparazione dei vari tipi di pane e grissini, anche la preparazione di pizza e focacce tipiche di panlficaziona,sia bianche
(semplici o condite con 0110 e rosmarino) sia rosse (condne al pomodoro e 0110) e di pestlccerla sacca. Non è da considerare invece, compresa la
pizza 'rustica" condita e farcita diversamente, per la quale dovrà 6sserelndlcata la specifica vooe.

LABORATORIO DI GASTRONOMIA CALDA E FREDDA.
SI tratta dl esercizi di tavola calda per solo asporto cioè senza servizio di sommlnlstrazlone di alcun tipo. Sono consentite lu1lele preparazIonidelle
tavole calda tradizionali, sia calde che fredde (pasticceria e desserts), Anche In questo caao vi è esposizione del cibi pronti In appositi banchi (caldi e
refrigerati) ma, a differenza della tavola calda non è previsto alcun servizio di mesCitadi bevande. Dovrè essere cllata la preparazione,per Il solo
asporto, dì alcune bevande quali caffè e spremuta o centrifugati di ortofrutta, Questa voce assorbe la voce di "rosticceria".

LA130RATORIO DI GASTRONOMIA FREDDA.
Sono esercl%l nei quall si preparano esclusivamente alimenti che non prevedono processi di cottura, quali ingredienti érudl elo precottl all'origine
pronti, cioè al consumo senza la neceseltà di ulteriori operazioni di completamento della colture. L'eventuale riscaldamento, CQnpiastra elettrica o
altro mezzo, è Invece consentito. Anche in questolaboratorio non vi è alcun servizIo di sommlnlslrazione.
I laboratori possono assere associati ad esercizi di sommlnlstrazlone. In tali casi la voce deriva dalla combinazione delle dlle voci 'orlglnali", ad
esempio: Bar con Laboratorio di Pastlacena" oppure "Bar oon Leboratorlo di Gelateria'.
E;' poeslbile inoltre che iiI alcuni laboratori, In relazione alla disponibilità di spazi ed attrezzature, sia necessario adottare speclfiohe limitazioni di
produzione. In tali casi la voce propria sarà completata dalla specifica "limltatemente a ' per circoscrivere esaustivamente quanto consentito. Si
riportano dì seguIto, a titolo esemplificativo, due del casi plu frequenti,

LABORATORIO DJGASTRONOMIA CALDA LIMITATAMENTE A GENERI DI PIZZERIA.
Comprende, oltre alla pizza rustica, la preparazJonedi generi tipicamente assocla~ alla pizza quali suppll ed arancini di riso, crocchelte di patate,
ffrettl dI baccalà B fiori di zucca fritti ed altri alimenti simili, caratterizzati dalla cottura finale mediante friggitrice e da lavorazioni precottur8 poco
elaborate. Un'ulteriore limitazione possibile può riguardare proprio le lavorazioni ~relimlnarl alla frillura, owero può essere consentita le "sola frittura
di prodotti già pronti a friggere forniti da laboratori terzi autorizzati", quest'ultima specinca dovrà essere aggiunta alfa voce eutorl.zata,

LABORATORI SENZA VENDITA DIRETTA
Si tratta di laboratori di preparazIone di diversi generl che producono esclusivamente per rifornire altri laboratori artigianali o esercizi di rislorazione.
Sorlo caratterizzati da volumi produttivi maggiori B, sotto l'aspetto strutturale, non dispongono di un'area di vendita al pubblico. E' prevista,.Invece,
un'area per la conseNazione ed Il confezionamento del prodolto finito da 'consegnare. La voce deve essere, per questa tipologla, sempre precisata
con l'elencazione delle singole preparazioni o della categoria (Iaddove Individuablle); ad esempio "laboratorio conto terzi di suppll ed arancini di riso".

CENTRO COTTURA.
Si. tratta di grandi laboratori di cucina adib~1alla preparazione di pasti destinati alfa rlstorazlone COllettiva, Gli alimenti approntati (già pronti al
oonsumo) sono sempre consumati presso altre sedI (lermlnall di consumo). In questa voce sono comprese tutte le preparazioni previste nella voce
ristorante. E' escluso qualsiasi servizio di sommlnistrazlone, pertanto nOli sono previste sale di ristorante mentre aono necessariamentepresenti
Idonei spazi per la conservazione ed Il confezionamento dei pasti e per Il trasporto del vlUogià pronto.

LABORATORIO DI GASTRONOMIA CALDA E fREDDA PER CATERING.
SI tratta di laboratorio di cucina, In genere di grandi dimensioni, adibilo a ristorazlone per banchetti o ricevimenti, caratterizzato dalla preparazionedi
menù, su ordinazione, che vengono poi serviti preaso altre sedi. Analogamente al "centro di cottura" gli alimenti, In questo caso nOl1sempre gia
pronti al consumo, non essendo serviti sul posto, devono essere conservati e confezionati per" lrasporto. Poichè fa parte dell'atlivltà il servizio di
sommlnistra~lone, sono necessari anohe Idonei spazi per Il lavaggio e la custodia delle stoviglie e delle attrezzature "mobili" necessarte per il
completamento delle prepare~ioni a per Il servizio nel luogo di somministrazlone. Sono consentite tutte le preparazioni della ristorazione, compresi I
generi di pasticceria.

SALA PER BANCHETTI.
SI tratta di spazi abitualmente messi a disposizione per banchetti e ricevimenti, ubicati, in genere, in contesti di particolare pregioarchitettonico ed
ambientale, In fabbrioatl che non dispongono, perOdi una cucina capace di assicurare tutle le necessarie operazioni di preparazionedegli alimenti,
Devono essere considerate due possiblll categorie: A} sala per banchetlì; 8) sala per banchetti con cucina di appog.gio.
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A) SALA PER BANCHETTI.
Si tratta di una o più sale arredate con tavoli Idonei allo BOOpO ed adeguatamente dotate del necessari spazi complemenlalÌ di servizio (bagno e
spogliatoio per Il personale di servizio, bagni par I convllslf, guardaroba, offica con eroga.l:lonedi acqua). In tal caso la ditta Incaricata del caterlng
deve trasportare dalla "casa base" tutte le attrezzature necessarie a garantlra Il servizio.

B) SALA PER BANCHETII CON CUCINAD'APPOGGIO.
In questo caso, c'è la disponibilità di una cuoina, più o meno grande, con eventuali altri spazi complementari (offlce, deposito dispensa), attrezzata
per consentire una parte delle operazioni di preparazIone di cibi, In genere quelle di approntamento finale degli alimenti già predisposti presso Il
laboratorio di caterlng, quali cottura pasta, riscaldamento salae ed arrosti, frittura ecc. Ciò consente di ridurre le ettrezzature mobili da trasportare ed
una migliore organizzazione del servizio. Si ribadisoe che in tale contesto la cucina non è comunque potenzialmente Idonea ad assicurare l'Intera
predlsposlzlone del banchetto, altrlmenllsl rientrerebbe nella voce di ristorez/ona, sia pure finalizzata anche al partloolare servizio di banchettislica,

MENSE SCOLASTICHE, AZ/ENDALI, OSPEDALIERE E DI COMUNITA'.
Sono at~vltà di rfstorazlene collettiva nelle quali sono consentite le medesime preparazioni di un risterante o di una tavola calda, SI precisa, peraltro,
che mentre nelle mense aziendali la dlslribuzlone del pasti awiane medlanta banoone dI servizio tipo self-servlce nelle mense scolastiche
abitualmente li servizio è effettuato al tavoli, a questo fine fe fede la planimetria autorizzata. A differenza del centri di coltura, nelle mense si
consuma direttamente quanto preparato sul poslo e quindi sono necessari I locali refettorio.

Mr::NSE CON PASTI TRASPORTATI.
Sono mense senza cucina che distribuiscono pasti già pronti, da porzionare Bui posto o in monoporzlone, forniti da centri cottura a ciò autorizzatI.
laddove, per la mancanza di adeguate attrezzature pllr il porzlonamento si possa concedere Il servlzlo solo con monoporzlonl, dovrà essere
precisalo nella voce eUlcrlzzaliva 'esclusivamente In monoporzlone".
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Allegato B



Mflsler UsI Reg CE 852 2004

A B C D C FIMritltllllMiI ' ;', IAl'lbr"/la~11iI\1 ,', .1. .
' : rTIVJTA' REQrSIRATE SlEV.. '" .'. ~.. - .t!"~ • .'

. '::::':'" .. ..... . .
9t~~*I~~G;,:: .• ' " ' .' atU\l1ta All, Aie Pet, 0214$ del211ug 2006 ATEiCO Codice'. ..'" ..

.' .
Realane

.. .. ..
.. , 2007

Allevamento di animali produUort Allevamento di animali produtlorl Allevamento di bovini e bufale da latle, pmduzlonè dllatle crudo Ot.41.oo 01
di alimenti per l'uomo di alimenti p$r l'uomo

Allevamento di bovini e bufalini da came 01.42,00 00
Allevamento 1'11ov/nl e caprini produ~ione dllalfe 01,45,00 01
Allevamento 1'11ovini e ceprlnl produzione di carne 01.46.00 02
Allevamento di cavalli e eltrl equini 01.43.00 00
Allevamento 1'11suini 01.46.00 00
Allevamento 1'11galline ovalole 01.47,00 01
Allevamento 1'11polli da carne 01,47,00 oa
Allevamento 1'11pollame 01,47.00 01

,~ Allevamento di conigli 01,4g.10 01
~ IAlllcollura 01.4e.30 01;E Allevamento 1'11lumaChe 01,49.90 01
P1 Acquacoltura In acqua di mare, ealmeatra o lagunare e servizi 03,21.00 01

l connessi, oescl e Ofostacel
Acquacoltvra In acqua di mare, ealmastra o legunara a servizi tl:l.21,OO 02

<\= connessi molluschi
00: ACQuacoltura in acoue dolci e servizi connessi 03,22.00 01

Allevamento di anI01alll1.C.a. 01.49,90 00
Caccia. attlvltè realstrste 862 f>unto 1'11raccolla oer la caccia Caccia cattura di animali e servizi connessi 01.70,00 00
Pesca. ettl'iltil l'6jjistrate 862 navi da pesca registrate Pesca In acaue marine e laaunarl e servizi connessi 03.11,00 01

Feeca In aceue dolci e servl~1 connessi 03.12,00 00Raccolta Moliu8C1li - attività naVi par la raccolta di Moiluschl raccolla di molluschI bivalvi vivi 03,11.00 02Ir90lslrate 862 bivalvi
ProdUZione di alimenti In Vendlfa diretta dllalle crudo Vandita diretta di latte crudo presso fallavamenlo 1'11produziona 01,41,00 02allevamento prasso l'allevamenlo di produzione

Vendita diretta 1'11uova presso Vendita diretta di uova pressp l'aJlevamento 1'11oroduzlone 01,47.00 02
l'ailevamento dl nroduzione vendita diretta 1'11mlale oraS80 l'allevamenlo di oroduzione 01,49,30 02

Raccolta vegetali apontanel Raccolla di funahl e tartufi Racoolta di funohl e tartufi 02,30,00 01
Raocolla 1'11vege1all selvallcl, Raocolta di vege1all aelvatlcl, esclusi funghi li tarlufl 02,30.00 02
esclusi funohl e tartufi

C~llIVazlonl permanenti ed uso Colllva~lonl permanenU ad uSò Coltivazione 1'11uva da tavola 01.21.00 01allmen1are umano alimentare umano
Coltivazione 1'11wa da vino 01.21,00 02
Coltlva~lone di frutta di oriclne trooioale e subtroolcele 01,22.00
ColtivazIone di aoruml 01.23.00 00
Coltivazioni di DOl11acee e frulla a nocclclo 01,24.00 00
Coltivazioni di altri alberi da frutta, fMII dI bOsco e frutta In 01,25.00 01
Icueclo
Colture miste vltlcole olivlcole frutticole 01,25,00 02
Coltivezlone di flutti 0leo81 01,26.00 00

,!1! Coltivazioni non permanenti ad COllivazlOflI non pemlanenti ad Orto-colture 8aeclalizzate vlva/stlche a se01entlere In serra 01.13,20 00
~ uso alimentare umano uso alimentare umano Coltlv8~loni di cereali (escluso li riso) 01,11,10 00

,
;,t Colt1va~lone 1'11semi olaosl 01,11.20 00
.tI Coitlvazlone 1'1barbabietola da zocchero 01.13,30 00 --o Coltiva~ione di 'ecuml da ora nella 01.11 30 00'N

ColUvazlonl miste 1'11cereali, legumi da granella e semi oleosi 01.11.40 00"'ae
'\- Coltivazione di ortaggi (incllisi imelonI) In foglia, a fllSlo, a 01,13,10 01<

frutlo, In radici, bUlbi e tuberl/n piena aria (esoluse barba'oietola
da zucchero e patate)
Coltiva~lone di ortaggi (Inclusi I meloni) In foglia, il fusto, a 01.13'.20 01
fruito,.in radici. bulbi e tuberl in colture protette (escluse
barbabieiola da ~cchero. a oetate)
Coltivazioni miste di orlaggl,speclallta' orllcole,riori e prodotti di 01.13,10 02
vivai In Plana aria
CoItlv!\2ionl miste 1'11orlaggl,speclallta' ortlcola,lIorl e prodolll di 01.13.20 02
~!nserra
Coltiva~lone dllJiente Der la oroduzlone nl bevande 01,27,00 00
ColtivazIone di riso 01,12,00 00
ColtiVa7.lone di Pat~te 01,13,40 00
Coltlva~lone di Canna da ~ucchero 01.14.00 OQ
Coltivazione di snezle, nlanle aroll1ellche e farmaceutlohe 01.28.00 00



Masler Li&t Reg CE 8.12 2004

Lavol'llzlone di fruna e di ortallgl Produzione di conserve e LavoillZlone e consorvezione di fNUa e di ortaggi (esclusi I 10.39.00 01
(esolusll SUoohldi frutta Il di aemloonserve vegetali (II gemma) euochi dlfrulle e di orteggl)
OrtaoaO

Proclullone di vegetali congelati e Produzione di vegetali oongelati e surgelati (III gamma- 10.39.00 02
surgelati (III gamma. ortofruttlcoll ortoI'rultlcoli eurgelatl)
eurgelatil
Procluzlone di prodotti pronti all'uso Produzione di prodotti pronti aWusoo altrtmenti de\» "rrash cue. 10,3g.00 03
o allrtmenU detti "fresh cui" - IV IV gllrnma. e ortolruttlcoll precottl. V gamma
gamma. e ortofrutllcoll precotti.
V "Ammo

l ::::~Ione di vegetali secohl elo Produzione di vegeloll secchi elo Io6tatl 10,311.00 04

Produzione di condimenti e SDezle 10.84.00 00
!: Produzione di bevande di fruite Produzione di succhi di fruita a di Prol;luzione di $!Joohldi frulla e di ortaggi 10.32.00. 00
~ lorta""1 ortaool --i Produzione di 0111e grassi vegetali Produzione di 0110 Produzione di oUodi oliva da olive prevalentemenle non di 10,41,10 01
e oroduzlone DroDrla•• Irnoottlallamento di 0110di oliva 10.41.10 02,S Produzione di 0110raffinato o grezzo da semi oleosi o frutfl oleosi 10,41.20 01

~ orevaler1temante Ilon dl.lltoduziona nronl'la

8 lavorazione degli 011vegetall(eofflature, cotture, oB8ldtlzIOna, 10,41,20 02

•• standarcllmzlone, dlsldratal'Jone, Idrogenazione etc.)
fil

ImboUloliamento di olio di semi 10,41,20o 03

i Produzione di arassi veaelall Prodtmone di arassi veaetal 10.42.00 00
Produzione dllXlvanae elcollOhe prOdu.IOne di vini e mosti Produzone di vini da tavola 11.02.10 01

2
I roduzione di mesto elo mosUarricchili 11,02.10 02
g roduzlone di soumanle e altri vini soeclell Il.02,20 00

Distillazione, rettifica e miscelatura Dlstillaziolle, ralU/lca e mlscelalura degli alcolloi 11.01.00 00.; deo! alcolici

l Produzione di sidro e di altri VIni a Produzona di sidro e di altri vini a base di (rulla 11.03.00 00
Co base di frutta "_

Produzjone di altre bevande fermentate non distillate, Produzione di birra, malto e altre '1.04.00 00

f bevan<le fermentate non dlsllUat" l'lmtltl~<'llle di birre tl,05.00 00
Produzione di mallo Il,08.00 00l Lavorazione di cereali, semi, moillura di frumento Ilaltrt o9leaH moillura di frumento 10,61,10 00

~ legumi e tuberl mol/tura di.altri cereali 10,61.20 00 .,-
Lavorazione del riso lavorazione del riso 10.61.30 00
Altre lavorazioni di semi, granaglie Allre levcrazlolll di semi, grenaglle e legumi 10,61,40 00
e laouml
PrOduziOnedi amidi Eldi prodot~ Produzione di amidi e di prodolll amidacei 10.62,00 00
amidacei
~:~:t:.azion8 El conservazione delle Lavoral'Jone e conservazione delle paIate 10,31.00 00

produzione di zucchero Produzione di zucchero Produzione di zucchero 10,81,00 00
Lavorazione del caffè LavorazloOOdel caffè Lavorazione del caffè 10,63.01 00
lavora~lone del tè ed allri vegetali Lavorazione deil Iè e di'litri Lavora~lone del tè e di altrt preparaU per Infusi 10,63.02 00
er Infusi cracarall 081 Infusi

llt Produzione di paste secca elo Produ~lone di paste alimentari, di Produzione di pasle alimentari, di cusws e di prodotti farinacei 10.73.00 01
~ fresca Oll901l8e di prodotti farinacei simili simili
O Laboratorio1:i1prOduzione pasta frescalsecca con vendita diretta 10.73,00 02
'~

Produzione di palle, pizza e Produzlonelll panI!, pizza El altri Produ~bne di pane, pizza e aM prodoW da fomo freschi e 10.71.10 01

I prodotti da forno El di pasUcoerla - prodotti da fOlllo fresohl il secchi ecclll
(reachl o seoohl Laboratorio di o8nlficazlone con vend~a diretla 10.71.1O 02

ti oroduzione oane e Pizza concei ali 10.71.10 03
c Cottura di pane:COI1!lelato 10.7'1.10 04o
'R Produzione di pizza conrezlonata 10,05.04 00
" Produzlona di Prodotti di ProdUzione di pasticceria resca 10.71,20 00l pastloceria freschi e secchi ProdUZiOnedi fette biscottate, biscolll; prQ(lotti elipasllccet1a 10,72.00 00

conservali
00--:e Produzione di prodot6 di gelateria Produzione di prodo111di gelateria Produzlona di prodoltl di galaterla (In impianti non riconosciuti) 10.52.00e (In Impianti non rlconosclutij (In Impianti non riconosciuti) Ganzavendna diretta al nùbblicna.tI Gelaterie e oastlccerte 56,10,30 00

Gelaterle e aas.llccerie amblilanti 56.10,41 00 '-•••• prodUllona e lavorazione del produzione di produzione di caceo,doccolalo,caramelle CiI confetlerta 10,ll2.0o 00~IOloooola10,produzlon" cacaa,cloccolato,caramelle e
•• c pastlgllaggl, gomme, confetterie1»" lèontetll.caramalle. ecc •• u
-! Produzione di cibi pronti In genere ProdUZione di cibi pronti In genere Prodllllooa di nlatli pronti Ilbase di came e oollame 10.85,01 Oli.,

(prodotll di gastronomia, di Produzione dI piatti pronti a base di pesce, lnelllsi fish and chlps 10.65.02---u 00u

i rosticcerie, di friggitoria, ecc.)
Laboratorio di Qastronomla calda e fredda 10,89.09 01 --'ll laboratorio di oastronomla fredda 108\),00 02

al laboratorto di gastronomia calda IImila1arnente a genere di 10.69.09 03o loIzzerla] Produzione alimenti precolU ed In particolare surgelati In 10,85.09 04..• scatola,minestre e brodi
'C

~
Laboratori di produzione e preparazioni gastronomiche non 10,85,09 05... soggette a riconoscimento quando non fomite direttamente al

e consumalore lInale 00._-a. Produzione di plaltl pronti a baSe di ortMai 10.89.03 ..-
I

<.J Produzione di olaltl oronll B base di naste 10.85.05 00
Produzione di oasli e olatb oronti di atri erodotti alimentari 10.85.09 06

:s,rg Produllone delh~ bibite Produzione delle bibite analcollcl'8 Produzione delle bibite analco Iche 1.07.00 01<~~~!analoollche, delle ecque l'nlnera" e
I~,,~ di ellra RC.r1l1eIh hotuolill produzione di ohlaoclo Produzione di ohlaoclo Il.01.00 03
Q"""" c. Sale Estrazione di sale Estrallone di sale OM3.00 01"',5 produzione di ~Ia lodato Produzione di sale lodato 08,93.00 02
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~- maceUazlona ed eylscarazlone di macellazione ed eyl8cerazlone di maOEllla~oneed 9ylaoerazione di prooolll della pesca presso 03.22.00 02
prodotfl della pesca presso prodotti della pesca presso aziende di ecquacoltura per la vendita diretta al consumatore1 azlandEl di acquacoltura aZIende di acquacollura per la linala o a dellaglianU della provlncia/provlnoe contermini"CI

l! vendlla dirette al consumatore
c. flnale o a dettaglianti delia..
li 'Inc rJ~macellazlone di aylounlooli presso maoellazione di avicunicoli presso macellazlone di avJcoli~re8so azienda aorlcole 01.47.00 02

lazlende aoncole zI"nda amloole mace 'azl~M rl~rn;;.-S80 aziende !l"rlcole 01.491n 02

l'I lavorazlona Eltrasformazione di lavorazJone e trasronna~lone di lavorazione El trasfOtma~lone di carne, prodotti a base di came a 47.22.00 02

(I
carne, prodotU a base di came e carna, prodotti a base di oame e preparazioni di cama In Impianti non rtconoscluti rtlnllonalmente
preparazioni di oame in impianti preparazioni di carne In Impianti annessi Ilesercizio di vendita, COl111guio meno ad IISIII
non riconosciuti funzionalmente non rtconosclutl flJn~onalmenteE ~ annessI a esercizio di vendita, annessi a eaerolzlo di vendite,- 4>

, CI) contlQul o meno 8(1eSlI cOntigui o mano.d essi

tI lavorezione e trasl'ormezione di Iavol'Qzlonee trasformazione di lavorazione e trasformazIone di prodolll della pesca In Impianti 41.2&.00 02
prodotti della pesoa In Impianti prodotti della pesca In ImpIanti non non riconosciuti funzionalmente annaBai a esarel2lo di vendlla,
non rloonoeclutl funzionalmente rlconosolutl ful1Ztonalmenle contlg ul o meno ad essi, anl'lessl a eserolzlo di vendita, annessi a esercizio dl vendita,

i5 llontlaulo meno ad elIei aontlgul o meno ad essi

= raccolla e lavornzlone di prodotU raccolta e lavorazlOI1Gdi prodotti Laboratorlo di confezionamento e Imballaggio di miele prodotto 82.92.10 01

~
dell'a~larlo dell'a~larlo daaltrt
Produzione dì prodotti a base di Produzione di prodoltla blllle di Produzione di prodotti a base di latte (In Impianti non 1M1.20 00, latte (In Impianti non r10onosclLrtl) latte (in impianti non riconosciuti) rlconosclutQ

w
i'\lstorazione collettiva (comunlta Produzione pasti pronti per Produzione pasti pronti per flatorazione collettiva (catertng 66.21.00 0.1
ed eventi) llalorazlona colletllve (Oaterlng continuativo e ""r eVll;.,i!\-

cootlnuatlvo a per eventi) Caterlng oontlmlalivo su bue contrattuale (rtstorazlone dlfTertta 66.29.20 00
resso mense In ""n"rè\.

Sommlnlslrazlone paatlln Mense scolsaticM ""neds lere aziendali e di comunftà 56.29.10. 01I~Ato .., ..,'. ,,,. SII. Mense con casti l'''Sl'lnrlAli 66.29.10 02
Rlstora~lona pubblica Rlslorazlone oon Sela Derbancl1elt 5629,10 03

sommlmlslrazlone diretta anohe Sala oer banchetti cnn eucIna di 8Doonnlo 56.21.00 02
connessa con aziende agncole Servizio di DI'Imeoola!:lone l" alberno 56.29.10 04

al Servizio di ~rinia colazione con cuelna [n albarao 56.2Q,10 06
lS Ristorante 56,10,11 01
l Risioranie con esoluslone del ~rooe8sl di ooltura 56.10.11 02

Tavola calda 66.10.11 03, Tavola calda con "sclu&lone dei nrooessl di oottura 66.10.11 04
RlstorlilZlone veloca 66.10.11 06I IRistorantallmllatamente al "enerl di nizzeria 56.10.11 06u.
AttlvRà di rlstorazlone oonnelse alle a;d~ndAanrlcola 56.10.12 00
Rislonlzione ambulante 66.10.42 01
RI.torazione su treni e navi 66.10,50 00

Bar e altri eserolz[ simili Bar e allrl esercizi simili aenza laboratorlo 56,30,00 01
Bar con laboratorto dI"astronomla Iredda 55.30,00 02
Bar con laboratorio di ""sllonomla calda 56.30.00 03
Enoteca con laboratorio di nastronomla fredda 56.~0.00 04
Enoteca con laboratorio di nastronomla oalda 56,30.00 05

Rlstol'ozlone In ambito di fiera e Ristorazlone In ambito dllle~ e sagre 66.10.12 02
"'ore

C<lmmerclo all'Ingrosso di allmenU Cash & Cerry Cash & Carry 46,39,20 01
e bevande, cssh and oan'y

Intermedlarl- senza de~osllo Intermedlart • senza denosllo 46.17.09 00 --
Commarolo all'Ingrosso - 0011 Commercio all'Ingrosso di carne !resca, congelata e surgelata 46.32.10 00
deposito

Commerclo 811'I11Oros80di prodotu di salumeria 46.32.2.0 00
Commercio 8111""rossodi nrodotlllaUlero-eaaeari e di uova 46.33.10 00
.Qg,mmereioall'innrosso di nrodotti della ""sca rraechl 46.36.10 00
Commercio alringrosso di prodotti della pesca congelali, 46.38.20 00
sUrl1<llaticonserVAti secohl
Commercio alrlnnrosso ..lIcereali e leauml secchi 46,21.10 00
Commercio all'lngros80 di eementl. piante officinall. saml olecal, 46.21.10 00.~ oalale da ""n1103
Commercio ell'jnorosoo di !rutta e orta/lol fl'eBChi 46.31.10 00

J Commercio all'Ingrosso di zucchero, c1oocolato,dolciumi e 46.36,00 00
Iprodoltl da forno
Commercio all'ingrosso di 011e grassi alnnenteri di ortglne 46.33,20 01I
venetaleCl
Commercio all'ingrosso di o" e grassi alim\ll1larl di origine 4e.33.20 02
Ianimale
Commercio all'in"roaso di hevande alcoliche 46,34.10 00
Commercio all'ingrosso (J.Ij),l1l!andel'lI\n alcollcha 46,34.20 00
Commarclo all'lrllir08so di caffè 4'1,37.01 00
Commerelo all'lnorosso d"Hè oacao e s~ezle 46,37.02 00
Commercio all'Ingrosso non speolaUzzatodi prodotti 46,39,20 02
alimentari bevande
Commerolo all'Ingrosso di Altri "rodoltl allmentart 46.38.90 01
Commercio all'Ingrosso non speolalir.zalo di prodotti surgelati 46.39,10 00

Commercio an'tnoro91lO(lI orodottl dietetici 46.38.90 02
Commercio all'l"nosso di frulla e ortaogi collservatl 46.31.20 00
Commercio all'lnnroeao di hao'l e nlaltl oronU 46.36.30 00

cenlri dllmballallllio Imballaaolo e confezionamento di aenerl alimentari 83:32:10 00
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Commerclo al dallagllo di ellmenll Commercio al dettaglio di alimenti Commercio al dettaglio di ceml e di prodotti a base di Ollme 47,22.00 01
e bevande e bevande In Esercizi di vicinato (macenerla)

del settore ellmenlare Commercio al dettaglio di pesCi, crostacal e mollusChi 47,23.00 01
(~escherlal
Commercio al d&1I8g110di latte El di llfodottllaUlero-çaseerl 47,29,10 00
fiallerlal
Commercio al deUaallo di orodolUeuraeleti 47.11,50 00
Commercio al dlll1&ollo di frutta e verdura fresca 47,21,01 00
Commercio al dettaallo dI Dane e altrl DrodolUda fomo 47,24,10 00
Commercio al del1aallodi torte dolcIumi confetteria 7,24,20 00
Commercio al dettaollo di oaff~ tor efallo 47,2920 00
Commercio al dettaglio di bevande 47,26,00 00
Commercia al del1agllo di altri prodotti alimentari In esercizi 47.29,00 01
soeclallzzati nca
Commerolo al dettaglio specializzato di aHrIprcdel11allmenlari 47,2\1.QO 02
con'e~lonall,soggetu e non a regime di temperalura contronala

Commercia al de1taallodi eredattl rhacraDiOticle alatetlOI 47.29.80 00
Farmacia 17.721° 00
pararannacla - 47.73.20 00
Erborlslena 4775,20 00

C<lmmwe al dettaglio per Commerclo al aeltecllo di al menti via Internet 47,91,10 00

J
corrispondenza/Internet Commercio al detlaallo di alimenti oer televisione 4791 20 00

Commerolo al dettaglio di anmentl per corrlsPtir'Jdenze,telefano 47.91,80 00
eto

Commercio al dettaglio di alimenti Commercio al dettaglio di anmenll e bevande In aUlvltè 47.11.20 00
I e bel/8nde In attività commerciali commerciali aventi le oaratteristiChe di Media struttura di
Cl aventi le caratteristlohe di Media vendita (Sucennercatil

struttura di vendita Commereto el dettaglio di alimenti e bevande In attività 47.11.40 00
commerciali avenllie caratteristiche di Media struttura di
vendita (Minlmercato ed altri esercl~Lo!lnePeclallzzaU)

Commercio el dettagllo,dl alimenti CommerCio al dettaglio di alimenti e bevanda In atuvltè 47.11.10 00
e bevande In aUMtà commerclall Comnl81'Clallavanllie caratteristiche di Grande stnlttura di
aventi le caralterlstlcl1. di Grande vendita (Iaenmercatil
struttura di vendita Commercio al dettaglio di alimenti a beVande Inat1lvltà 47.11,30 00

commerciali aventi le caralterlst~he di Grande Struttura di
vendita (Discountl

C~mmerclo ambulante Commercla ambulante a poslo Commercio al dettaglio ambulante di a posto fisso came 47,61,03 00
fill80 Commercio al dettegllo smbulante e posto fisso di allrl prodotll 47.81,09 01

alimentari e bevande noa .
Commercio al deltagllo ambulante a posto fisso di prodotti 47,81,01 00
orlofrultlco6
Commercla el dellaglfo ambulante a pOGtofisso di prodotij Ittioi 47,81,02 00

Cammercla ambulante illnerante Commercio ambUlante IUnerante 47.E11,09 02
Distributori distributori automatlol di alimenti distributori automatici di alimenti confellonatì e bevMde 47,99,20 01

conrezlonafl li bll\fande
dlstrlbulorl di latte crudo dl&fnbutan dllalte crudo 47.9920 02
dlstnbulori di acqua potabile dlstrlbutori di acqua potabile trattata 47.99,20 03
!ratt8m

~ deposito conto terzi di etlmentl deposito conto terzi di alimenti In deposito canta telzl di elimenllin regime dll&mperlltura 52.10,10 01

Iii non soggetto a rlconcsclmento regime di temperatura controllala controllata

j

~~~!.s deposito conta terzi di alimenti non deposito canla ter2!idi alimenti Ilon In regime dllemperatura 62.10,20 01.~ In regime di temperatura OOl1tro1lalacontrollata

~ Piattaforma di d1stribullone
...•.•.. -.

Piàtìaforma di distribuzione . ServlzllogistiCi per la d1slribllzlone dl alimenti 0162,29,22;t
alimenti alimenti
deposito funzionalmente ma non deposito funzionalmente ma non deposito funzionalmente ma non materialmente annessi ad 52.29.22 02

:~~l'afmaterialmente annesso ad materialmente annesal ad esercizi eserolzi di vendita di alimenti In realme di temperatura

111;1 esercizi di vendita di alimenti dl vendita di alimenti In regime di contrcllala '
temperatura deposUo funzionalmente ma nOI1 materialmente annessi ad 0229.22 03

esercizi di vendila ambulante di alimenti In regime di
.i,a i 'i.e temoeratura controllatal"J~~ deposito funzionalmente ma non deposito fun7.ionalmenle ma non materialmente annessi ad 52.29,22 04a"" je materialmente armeaai ad esercizi esercizi di vendita nOllln reulnle di temperatura-di;. i di vendita nan In regime di deposito funzionalmente !ne non materialmente annessi ad 52.29,22 06

temperatura esercizi di vendita arnt,ulante Ilon In regime dllemperaMa

l'E traspOrlOdlallmenti e bevande traspOrlo conto terll di alimenti in traapcrto conta ierzl di alimenti In clslerna a temperatura 49,41.00 01
e.e canto terzi cisterna controllate:;~ trasporto conto terzi di alimenti In cisterna a temperalura non 49.41.00 02

~ 8 ontroQala&! trasporto conta terzi di alimenllin trasporlo oonto terzi di alimenti In regirml di temperatura 49.41,00 03
realllllil~i te r ontrollata controllata

~i trasporto conto terzi di alimenll non trasporto conto terzi di alimenU 110nIn regime di templilratUI'll 49.41.00 04
in regime di temperatura controllala controllata

~ <I)
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